Letzten Samstag brachen wir zu unserem jéhrlichen Sau-
bannerzug in den Jura auf. Allerdings fithrten wir keinen Rauf-
handel im Schilde, sondern wollten uns kulinarisch verw6hnen
lassen. Der grosse Koch Georges Wenger in Le Noirmont ladt tiber
die Martinstage zu seiner legendaren Metzgete.

Wengers «Menu de la Saint Martin» beginnt wie immer mit der
Toétché, einem Kuchen mit Guss aus Doppelrahm und Safran.
Das schafft den Boden fiir die nachfolgenden Schweinereien.
Uneinig sind wir uns jeweils {iber den Hohepunkt: Ist es die
Blutwurst mit Apfeln und Randen? Ist es das Adrio auf einem
Wirzbett, sind es Bratwiirstchen und Bratenstiick, begleitet vom
cremigen Kartoffelstock, oder trumpft gar das Sauerkraut mit
Schinken, Speck und Saucisson?

Wie auch immer: In ihrer Begeisterung iiber die Schlichtheit
und Eleganz der Gerichte und iiber deren Geschmacksreichtum,
der frei von jeder plumpen Schwere frivol zum Nachschlag ver-
fithrt, ist sich die Tischrunde immer einig.
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Das eintrichtige Lob gehdrt auch dem Weiss- und dem Rotwein,

den Wengers flinkes Personal znm Menii ausschenkt. Immer
werden Schweizer Tropfen aus|den besten Kellereien entkorkt: mal
ein Dézaley, mal eine Petite Aryine, mal ein Muscat. Danach ein
Pinot noir, ein Déle oder ein Cornalin. Dieses Jahr war ein
Cornalin an der Reihe, gekeltert von Marie-Bernard Gillioz,

einer der Spitzenwinzerinnen‘ es Wallis. Der nach schwarzen
Kirschen und Gewiirznelken duftende, wild-wiirzige und saftig-

frische Wein war der perfekte Partner zu
den deftigen Gerichten.

Wer die helvetischen Weine schatzt — mehr
gibt es vom 28. November bis zum 8. Dezember
anlésslich der 1. Schweizer Weinwoche:
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Haben Sie Fragen, Anregungen, Wiinsche rund ums"
@ Wein? Schreiben Sie uns auf weintipp@sonntagszeitu
oder www.facebook.com/sonntagszeitung




